) Accueil
Gougeére bourguignonne

ier service
Gravlax de saumon, créme de citron,
croitons au beurre d’aneth

2me garvice
Tartare de saumon 2 fagons

Trou Normand
Granité

Plat principal
Filet mignon 6oz Black Angus

Style Cacciatore en Rossini, Dauphinoise,
poélée de légumes rotis

Dessert
Opéra au cacao de Tanzanie, mousse de framboises

Derniére halte
Sélection de thés fins, café et infusions

Activité automnale
Samedi 26 septembre 2026
Parcours du Cerf, Longueuil

Veuve Ambal Grande Cuvée Brut
Crémant de Bourgogne

Klein Constantia- Sauvignon blanc 2023

Macon - Villages vieilles vignes 2024

Domaine du Vieux Lazaret - Chiateauneuf-du-Pape 2023

Passito di Pantellaria

Chef : Stéphane Bayeur

Responsables de l'activité : Yves Masseé, Vice-consul,

-Martin Lépine, Vice-consul émérite

et Echanson-bouteiller,
Maurice Colette, Vice-chancelier émérite
et Ambassadeur




